EMPREENDIMENTO:

SELO LOCAL SEGURO E SAUDAVEL: CHECKLIST EMPREENDIMENTOS

Avaliac&o Sim Nao | NA(¥)

Orientacao aos colaboradores

01 Protocolo interno relativo ao surto de coronavirus COVID-
19.

02 Monitoramento diario para avaliacdo e medicao de
febre, verificac@o de tosse ou dificuldade em
respirar.

03 Precaucfes basicas de prevencao e controle de
infecgédo relativo ao coronavirus, incluindo os
procedimentos:

Higienizacdo das maos

04 Etiqueta respiratéria: ao tossir ou espirrar.

05 Conduta social: evitar o contato préximo, apertos de
mao, beijos, postos de trabalhos compartilhados,
partilha de alimentos, utensilios, copos e toalhas.
Evitar contato direto com clientes sempre que
possivel.

06 Uso obrigatério de mascaras.

Informacé&o aos
clientes

07 Cartazes e avisos disponibilizados pela Secretaria de
Turismo com informacdes e precaugdes basicas de
prevencéo e controle de infecgédo, e com capacidade
de lotacdo do local.

O estabelecimento

08 Disponibilizar um local para atender pessoas que
possam ser detectadas com suspeitas para
aguardarem atendimento e auxilio de protocolos que
devem ser seguidos.

09 Equipamentos de protecéo individual que se fizerem
necessarios para todos os funcionarios, incluindo
mascaras que séo de uso obrigatorio.

10 Informar e cobrar o0 uso de mascaras pelos clientes, bem
como disponibilizar para compra caso o cliente chegue
sem e queira adquirir, ou até mesmo disponibilizando
para doacao caso prefira.

11 Disponibilizacdo de materiais para higiene e limpeza,
incluindo papel toalha, sab&o liquido e alcool 70% ou
outro produto adequado, nas instalacfes sanitérias.




12

Lixeiras com abertura ndo manual e saco plastico.

13

Disponibilizar solucdo a base de alcool 70% ou outro
produto adequado junto aos pontos de entrada/saida e
instala¢des sanitarias e balcdo de atendimento.

14

Higienizagdo apos cada uso, durante o
periodo de funcionamento das superficies de
toque.

15

Higienizacao preferencialmente apos cada utilizagéo ou
no minimo, a cada 3 horas de pisos, paredes, tetos, do
banheiro e em ambientes internos preferencialmente
com 4gua sanitaria ou outro produto adequado.

16

Afastamento dos funcionarios do grupo de risco das
atividades, bem como quando possivel regime de
escala, revezamento de turnos e diminuicdo das
jornadas de trabalho.

17

Nos restaurantes e areas de alimentagéo o reforco da
higienizac@o dos utensilios, equipamentos e
superficies evitando ao maximo a manipulacao direta
dos alimentos por clientes e colaboradores. No caso de
existir Buffet deverd manter um atendente para servir o
alimento ao cliente.

18

Diminuicdo de mesas ou estagdes de trabalho com
espagcamento de 2m entre elas, e capacidade
méxima de lota¢éo de 50% do APPCI.

19

Garantir um distanciamento de 2m entre os clientes que
aguardam para ingressar no estabelecimento seja
através de fila ou de marcacao no chéao indicando o
local.

20

Ser dada a preferéncia da limpeza umida.

21

Manter as janelas abertas para a renovacao do ar
natural, e os sistemas de ar-condicionado limpos (filtros
e dutos).

22

Desinfeccéo da piscina e jacuzzi, ou outros
equipamentos existentes em SPAs é realizada como
definido em protocolo interno.

23

Protocolo de limpeza e higienizac&o orienta a remocéao
da roupa de cama e atoalhados feita sem agitar ou
sacudir, enrolando-a no sentido de fora para dentro,
sem encostar ao corpo e transportando-a diretamente
para a maquina de lavar. Lavagem em separado e a
temperaturas elevadas do uniforme dos colaboradores
e da roupa de cama/atoalhados (cerca de 60°C).

24

Colaborador responsavel por acionar 0s
procedimentos em caso de suspeita de infeccdo
contatando o servico de saude pelo telefone da UPA
Casa de Saude.




25

A descontaminacédo de area sempre que haja casos
suspeitos de infeccao e reforgo da limpeza nas
superficies e principalmente nas frequentemente
manuseadas.

26

Nos casos de agéncias de viagens, hotéis, pousadas e
guias de turismo, a distribuicdo de informagéo
preferencialmente digital sobre as orientacdes e
recomendacdes de seu estabelecimento para protecao
dos clientes.

27

Nos casos de agéncias de viagens, hotéis, pousadas e

guias de turismo, o cumprimento de protocolos internos
de higienizacdo e seguranca pelos parceiros envolvidos
nos passeios vendidos.

28

Fica obrigatorio a realizagéo do curso “Guia de
Prevencgéo da Covid-19” através da pagina do Senac
RS. https://senacrs.com.br/pertodevc/guia

29

Fica obrigatorio o empreendimento estar em dia com o
municipio, sendo necessario enviar a Certidao
Negativa de Débitos Municipais, que pode ser
acessada através do link:
https://www.santamaria.rs.gov.br/?secao=certidao_neg
ativa&sub=solicitar

30

Conforme a Lei n°® 11.771, de 17 de setembro de 2008,
o cadastro no Cadastur é obrigatério.

Esses procedimentos foram orientados conforme Decretos Municipais e
protocolos do Ministério da Saude e poderéo ser alterados de acordo com a
evolugéo dos casos de Coronavirus/COVID-19.
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